
 

La Formule 
 

Consultez les plats sur L’ardoise 
Tous les jours ( sauf vendredi soir, samedi soir et dimanche midi ) 

 

L’Entrée 

Rillettes de Saumon « Maison »   5€ 

Tartine de Tomates et Jambon Serrano 6€ 

 

Le Plat 

Filet Mignon de Porc, sauce Teriyaki, Pomme de terre Grenailles   13,50€ 

 

Le Dessert 

Nougat Glacé   5€ 

Ardoise Gourmande   6€ 

 

Les Suggestions du Moment 

 

Voir Tableau 
 
 

Salle et Caveau Privatisable  
Pour vos Réunions de travail, Repas de groupes, ou Soirées à thème… 

(Le café est offert avec la visite…) 

 
 
 

Les Plats « fait-maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Caveau « Lounge » Privatisable pour vos Séminaires et Anniversaires, N’hésitez pas à demander à le Visite 

  



 

L’équipe du Bouillon des Halles est fière de vous proposer sa carte « Fait-Maison » élaborée 
à partir de Produits Bruts travaillés sur place. 

Les Entrées 
Notre Entrée du Jour …                          … Voir l’Ardoise 
Foie Gras « Maison » Figues Rôties         15 ,90 euros 
Velouté Butternut et St Jacques           10,90 euros 

Lentillons de champagne et œuf parfait            8,90 euros 

Boudin Noir Pommes Rôties             8,90 euros 
       

Les Salades-Plats 
« Salade Périgourdine du Bouillon » (Foie Gras Maison, Magret Fumé de Canard, et Sauce Balsamique) 16,90 euros 

« Salade César du Bouillon » (Poulet, Parmesan, Œuf et Sauce César)     14,90 euros 
 

Les Poissons  
Filet de Bar au Beurre Rouge, Polenta crémeuse au Mascarpone, Chips de Lards    23,90 euros 

« Thon Mi-Cuit » au Sésame          22,90 euros 

Médaillon de Lotte façon Koskera (chorizo, asperge, haricot plat, fumet de poisson)   21.90 euros 
 « Retour de Pêche » (Selon Arrivage)         19,90 euros 
Notre Poisson du Jour … sur l’Ardoise                           …Voir l’Ardoise  
 

Les Viandes 
Côte de Bœuf (300,400 gr)          25,90 euros 

Souris d’Agneau, jus de thym, Ecrasé de Pomme de Terre à la Truffe        21,90 euros 

Suprême de Volaille aux morilles et Foie Gras                              19,90 euros 

Risotto Reblochon et Jambon Cru         18,90 euros 

Le « Bouillon-Burger » et Frites Maison (Steak haché de Bœuf, Cheddar, oignon rouge)                              17,90 euros 
Notre Viande du Jour … sur l’Ardoise               …Voir l’Ardoise 
 

Les Desserts 
Notre Dessert du Jour …                …Voir l’Ardoise         
Crème Brulée            7,90 euros 
Symphonie de Fruits Frais et Sorbets          8,90 euros 

Moelleux au Chocolat « Cœur coulant », Glace Caramel beurre Salé     8,90 euros 

Gratin de Cerises Amarena          9,90 euros 
Café très gourmand … du Bouillon des Halles        10,90 euros 

Ardoise Fromagère et Mesclun          11,00 euros 
 

Le Menu des enfants 
Plat (Viande ou Poisson) et 2 boules de Glace        10,50euros 

  Les Plats « fait-maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 


